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Mesec oblikovanja, Eat & Drink Design, oktober 2011
Obvestilo za javnost

ZacCetki Meseca oblikovanja, na katerem se srecajo oblikovalci in vsi
ljubitelji lepega, segajo v leto 2003.

V okviru Meseca oblikovanja se Ze nekaj let na vzporednem dogodku Eat
& Drink Design predstavljajo tudi kuharsko oblikovalski pari, ki slogan
(vsako leto nov) izpeljejo in oZivijo na svojstven nacin.

Otvoritev dogodka poteka zelo hitro in je ¢asa za podrobno predstavitev
na samem dogodku premalo, zato vam posredujemo nekaj vec informacij
o povezavi kuharsko oblikovalskega para: chefa Urosa Stefelina
(Restavracija 1906, Hotel Triglav Bled) in arhitekta Roberta WORA0 SAMLEE anaan,

L
Kluna (Klun Ambienti). L
Wadnaar | e
Rahlocutno pripravljene in skrbno izbrane Uro3eve jedi so oZivele na uﬁfmmm-m
Robertovih kreacijah. Vse kar je naSega, lepega je oZivelo v novih oy | D
dimenzijah in utelesilo SLOGAN DOGODKA: pen e
NOVE VLOGE, PRAVILA IN VLADARJI v UROSEV in ROBERTOV SLOGAN: “mmﬁm\

BODIMO SAMI SEBE VLADARJI!

Chef Uros je v predstavitev vkljucil vse elemente, ki poudarjajo in zaokrozujejo naslovni slogan. Zazrl
se okrog sebe in v prostor vkljucil naravo in dediscino v razlicnih oblikah (letni ¢as, tradicija, okolje).
Nekaj jedi je pripravljal pred gosti, da je lepo diSalo. Predstavil je naslednje jedi in napitke:

Eat:
1. kroZnik (kombinacija)
Postrvji praline z zeliS¢nim nadevom v koprovem upognjencu
Slanina s postrvjim kaviarjem
Cebulna marmelada s prepeli¢jim jajckom, jurckova pena,
bucno olje
2. kroZnik (kombinacija)
Licka divjega prasicka
Testenine z muskatno buco in mohantom
Pesa
3. kroznik (kombinacija)
Tepka kuhana v zeliSnem caju
HiSne marmelade
Vodnikov bandeljc po nase
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Drink:
1. Zajbljev sok
2. jaboléni most

3. grozdni sok

Pomembno je, da je gostom pustil prostor za njihovo domisljijo, kreativnost in odnos do drugega. Gost
lahko svoji ljubljeni osebi predstavi sebe in ji pokaze kako jo pozna, jo preseneti z delckom sebe in
najboljSega kar daje narava tam in takrat!

Nekaj celostnih kreacij je chef Uros pripravil na ogled, najvedje veselje pa mu je bilo opazovati goste
pri kreiranju novih. Oplajanje, kreiranje, spoStovanje, zavedanje samega sebe in drugega,
osmisljanje...

Saj je vsak samega sebe vladar, vsak postavlja svoja pravila in igra svoje vloge!

Oblikovalec Robert je pripravil sproscujoci, tematski prostor, izhajal iz najosnovnejsega slovenskega
sadeZa, jabolka. Jabolko omogoci gostom naravno drzo telesa, spodbuja ustvarjalno misljenje,
ustvarjanje, blagodejno vpliva na telo nasploh. Ambient je dopolnil s kamnom in kreacijami za UroSeve
sokove in jedi.

Za sokove je s steklarno RogasSka razvil posebne kozarce na kamnitih podstavkih.

Robert in Uro$ s kreacijo in predstavitvijo zapolnjujeta vse cute!

Pogled zastane na naravnih odtenkih ambientalnih in kulinari¢nih kreacij, brboncice zazivijo ob stiku
s pristnimi sezonskimi in babicinimi okusi, blazinice prstov se dotikajo pripravljenih griZljajev in jih
kreirajo po svoje, nosnice drhtijo v spominih na prijetne pretekle dogodke, glasba pa vzplamti telo in
zaokroZi predstavitev, saj nas vabi

DOMOV — saj to smo mi Slovenci, jaz UroS in jaz Robert in jaz gost!

Triglav in Klun ambienti se veselijo novih skupnih projektov!

Pripravila: Marcela Klofutar, izvrSna direktorica
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